Menu du Lundi 26 Janvier au Vendredi 30 Janvier 2026

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Boule a I'agneau , Sauce Omelette fromageére Saumonette MSC rétie, Sauté de poulet local aux | Parmentier de colin MSC
orientale Colin MSC fagon meuniére sauce olives Hachis Parmentier du chef,
Filet de colin MSC, Sauce Dijonnaise Colin MSC fagon pommes de terre BIO
curry Cote de porc grillée blanquette
Boulgour BIO Brocolis BIO poélés Riz BIO pilaf Potimarron roti Salade verte
Petits pois au jus Tortis BIO Navets braisés glacés Coquillettes BIO

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Quiche Lorraine feuilletée Kebab sauce blanche Merguez Colin MSC fagon meuniére

Salade verte
Choux romanesco

Pommes de terre au curry
Salade fromageére au Gouda

Semoule BIO
Légumes couscous d'Hiver

Haricots verts BIO a l'ail
Riz BIO

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés

Retrouvez également nos menus sur
Soyons Complices
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