Menu du Lundi 24 Novembre au Vendredi 28 Novembre 2025

Midi - College privé Saint Pierre Saint Paul

Sauté de dinde fagon Jambalaya végétarienne | Boulettes au beeuf , Sauce Jambon braisé Gratin de colin MSC a la
blanquette Tortellini ricotta et Napolitaine Filet de hoki MSC en normande
Filet de merlu MSC, Sauce épinards, sauce a Colin MSC meuniére croute d’herbes Chipolatas aux herbes
3 la creme 'Emmental
Riz BIO Boulgour BIO , Coquillettes BIO Frites Brocolis BIO poélés
Potimarron roti Fondue d'épinards BIO ala| Carottes au persil plat Navets braisés glacés Semoule BIO
creme

Soir - College privé Saint Pierre Saint Paul

Croque monsieur Filet de dinde, Filet de dinde Merguez Beeuf BBC a la provengale
Chiffonnade de salade verte BIO , Purée de pommes de terre Semoule BIO Macaronis BIO
Vinaigrette Butternut rotie Légumes couscous d'Hiver Haricots verts BIO
Blé BIO aux oignons

Légende : Bio - Produits régionaux - Produits labellisés

Retrouvez également nos menus sur
Soyons Complices




